¥ K

CEST AUTOUR D’UNE
GRANDE TABLEE QUE L’ON
VIT LES PLUS BEAUX
INSTANTS !

Avec toute votre tribu, vos collegues
OuU votre équipe, vos repas de fétes

sont souvent accompagnés de fous
rires, de débats et surtout de
gourmands.
Profitez de ces moments, nous avons
tout ce dont vous avez besoins pour
les rendre savoureux.
B e bouche aU d : se tient a votre disposition
mi U au dessert, vous _ : .y
z [ o e Ta2ls A ] i galyal e MY
Blie? de quoi régaler toute votre pour _[due_ (___le_ volre evenement
tablée. une journee dexception
Vous n'avez plus qu’a choisir et nous Mariages Seminaires
Nous occupons du reste. Baptémes Cocktails
Livraison gratuite jusquéd 5 km autour de la Anniversaires

Baronnie. Au deld, des frais kilométrigues seront
ajoutés.

PREPARATION SUR COMMANDE
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de divers produits traiteur

Le 23 et 24 Décembre

Emerveillez vos papilles avec

d’auvtres www chrisandeo- traiteur.com Le 30 et 3171 Décembre
produits & découvrir en boutique _
e 3 L L5 7 route de Saint-Luc
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—f = Foie gras de canard entier...........

piece

le kg

ﬁ

32690 4
32€90

/ les 100g.......... 13690
s - - Demi-langouste piece 27€95
o Oeul norvegien piece 8€00
& Sredl Foie gras de canard 30% .18 100g........9€50
,Kviﬁ?_"i Foie gras de canard 50% .....cow...les 100g........10€90
\‘.}:&%Snumon fume les 100g.........10€90
« %S5 Panacotta au foie gras piece 8€90

et son conlit doignon
Panacotta de homard piece 8€90
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E'd‘l deb chaude
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- \\: Coquille Saint - Jacques
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L% piece B€20
=, e . e : 2
i Cassolines d'écrevisses et St Jacques ....piece 8690
Croustade de St-Jacques piece 7€20
Escargots de hourgognes......... la douzaine....... BE50
%
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ﬁ% Peissons cuidine:
S :
ws- e e+ 1 légume accompagnant au choix
Lotte sauce a larmoricaine ... Ja part.... 76904
Filet de julienne sauce champagne........la part.... 16690 &
75 A

-

+ 1 légume accompagnant au choix

Medaillon de pintadeau farci la part

Girolles ou Marrons

Chapon sauce morilles

Medaillon de chapon farci

la- pardt s

la part

15€90
14€90

Girolles, Marrons ou Morilles

Magret de canard

la part

1190

[sauce: poivre, airelles, a lorange)

Dinde entiere rétie

23€95

{min 8 pers) sauce au choix

Chapon entier roti

le kg

le kg

23€95

(min 6 pers) Sauce au choix

Filet de boeuf en croute

la part ...

{min 6 pers) Sauce morilles
Filet mignon en croute
{min 4 pers) Sauce morilles

Pommes dauphines

le Kg

la part

1B€920

Pomme amandine la piece

Fagots d'haricots Verls ...
Gratin dauphinois nature ...

Gratin dauphinois_...
Girolles ou Morilles

la piece

Ecrase de poliron aux marrons......la piece....

Timbale de riz

Brochettes de 1egumes ...

[a normande
Croustillant chocolat
Vanille [ruits rouges

Pomme caramel

Zpleces. .

la piéce. .

la piece ...
2 pieces ... 2€90

la part ou l'unite....

2€E90
2€90
10
3E€90

390
2€20

1€ 80

16690
L14€90

11690

Plat ay, choi¥ dans

Ourson de rifles+
Supréme de vola

Petits fours salés (4p)
Verrine de tiramis i

St au saumon fymg

Panacottq de

. gras de cangrd 30% et
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Verrine Panacotta de foia gras
e gras

Navetse - f
¢ au magret fymé

Endrda s
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oy
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Meny Enfant 12€90
Petits fours chauds
e ou Ourson & [,

e mousse de cq
ille & lg crame - jarg

Gratin dauphineis



